调味品行业技术热点及难点问题

一、调味品行业共性技术问题

（一）中式调味品与西式调味品融合创新的新产品开发技术研究

（二）调味品生产循环经济的创新技术研究

（三）调味品生产过程中在线快速检测技术开发及其应用的研究

（四）数字化智能技术在调味品生产、质量控制应用的研究

（五）酿造调味品优良新菌种（多酶系或酶活力高）的选育及其应用

（六）酿造调味品废水、废渣的综合利用及无害化处理技术研究

二、调味品行业重点产业技术问题

（一）酱油、食醋和酿造酱生产过程中的微生物菌群及其代谢与产品风味成分关系的研究

（二）调味酱规模化、自动化搅拌均质技术研究

（三）液态食醋快速发酵及调味技术研究

（四）咸味香精香料调香调味技术及其应用的研究

（五）鸡精生产线快速清洗、干燥等问题研究

（六）酱腌菜技术问题研究

1、高活性功能微生物快速发酵技术

2、安全制控与营养健康研究

3、机械化自动化设备开发

4、新产品新技术研究开发与现代化生产集成技术

5、原料盐渍发酵预处理及副产品处理关键技术

