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	中华人民共和国轻工行业标准
	                                                QB
	                                       代替SB/T 1030
	麸 醋
	前  言
	麸 醋
	应符合GB 8954的规定。

	6   试验方法
	6.1.1 色泽、体态
	     将样品摇匀后，用量筒取20mL放于20ml比色管中，在白色背景下观察，鉴定其颜色，并对光观
	6.1.2 香气
	     用量筒取样品50ml放于150ml锥形瓶中，将瓶轻轻摇动，嗅其气味。
	6.1.3 滋味
	     吸取样品0.5ml滴入口内，反复吮咂，鉴别其滋味优劣及后味。第二次品尝时，需用清水漱口后进
	6.2.1 总酸
	     按GB 12456规定检验
	6.2.2  氨基酸态氮
	     按GB 5009.235规定检验
	6.2.3还原糖
	     按GB 5009.7规定检验
	6.2.4  不挥发酸、可溶性无盐固形物
	     按GB/T 18187规定检验
	     按GB 2719的规定执行
	     按GB 2762的规定执行
	      按GB 2761的规定执行
	按GB 2760的规定执行


